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Zubereitung und in einer anderen Form dem Verbraucher
dargeboten werden (Kunsthonigpulver, Kunsthonigessenz, Ge-
wiirzwiirfel, Tunkenpulver);
3. die Bezeichnung des Mittels;
e8 kann ausdriicklich als ,,Ersatz* oder dergleichen bezeichnet
sein, oder die Zweekbestimmung kann aus dem sonstigen In-
halt der Bezeichnung, aus Abbildungen, aus der Bezettelung,
der Ankiindigung, der Gebrauchsanweisung oder aus anderen
Umstanden hervorgehen; auch ein Mittel, das in der Bezeich-
nung und der #uBeren Form dem zu ersetzenden Lebensmittel
gleicht, kann als Ersatzlebensmittel gelten, wenn es in der
Art und Menge der zu seiner Herstellung verwendeten Roh-
stoffe von dem normalen Lebensmittel abweicht ;
4. die Frage der Neuheit des Mittels:
es kann bereits in der Friedenszeit hergestellt und verwendet
worden sein (Kaffeeersatz, Backpulver), oder es kann ein
neuartiges Erzeugn.s bilden (Muschelwurst, Gewiirzwiirfel).

I11. Ausgenommen sind unvermischte Naturerzeugnisse, die
ibrem Ursprung entsprechend in herkémmlicher, handelsiiblicher
Weise bezeichnet und nicht als Ersatz fiir andere Lebensmittel feil-
gehalten oder angepriesen werden, wie Blitter einer cinzelnen
Pflanzenart, z. B. Brombeerblitter (auch in zerkleinerter Form als
Tee), Wildgemiise, Tapiokamehl, Wickenmehl, Robbenfleisch (auch
in gerduchertem Zustande).

IV. Zu den Eisatzlebensmitteln im Sinne der Verordnung ge-
héren danach unter anderen folgende Gruppen von Mitteln:

Fleischersatzmittel, Wiirste, Siilzen und Puddinge aus Ziegen-
fleisch, Kaninchenfleisch, Gefliigelfleisch, Robbenfleisch, Fischen,
Muscheln, Krustentieren, Fleischextraktersatzmittel, Wiirzen, Briih-
wiirfel, Siilzewiirfel- und -pulver, Tunkewiirfel und -pulver, Suppen
in trockener Form, Eiersatzmittel, Butterpulver, Kunstspeisefett,
Ersatzmittel zum Brotaufstrich, Milchpulver mit Zusiitzen, Schlag-
sahneersatzmittel, Kiseersatzmittel, Kasegeschmackmittel, Back-
pulver, Speisepulver, Puddingpulver, Paniermehlersatzmittel,
Kunsthonig, Pulver, Extrakte und Essenzen zur Bereitung von
Kunsthonig, kiinstliche Marmeladen, Gelees und Muse, Pulver,
Extrakte und Essenzen zur Bereitung von Marmelade, Gelees oder
Mus, kiinstliches Fruchtaroma in Form von Pulver oder Essenz,
kiinstliche Fruchtsifte, kiinstliche Limonaden und zu ihrer Her-
stellung bestimmte Gemische (Sirupe u. &hnl.), Vanillinpulver,
sonstige Aromapulver, Gewiirzersatzmittel, gestreckte Gewiirze,
Gewiirzwiirfel, sogenannte Niahrsalze und mit solchen zubereitete
Lebensmittel, Speisedlersatzmittel, Salatwiirzen, Salattunken, fer-
tige Tunken, Kaffeeersatzmittel, Teeersatzmittel, Kakaoersatz-
mittel, Schokoladcnersatzmittel, Extrakte, Essenzen, Wiirfel und
Pulver zur Bereitung von Ersatzgetrinken aller Art, auch von alkohol-
freiem Punsch und Grog, Bierersatzmittel, Likorersatzmittel,
alkoholfreie Likére, Rum-, Arrak- und Kognakersatzmittel, alkohol-
freier Punsch und Grog, Obstmostersatzmittel (Kunstmostansatz),
gestreckte Konservierungsmittel fiir Lebensmittel.

Der Umstand, daBl eine Ware in diesem Verzeichnis nicht auf-
gefiihrt ist, berechtigt nicht zu der Annahme, daB sie nicht zu den
Ersatzlebensmitteln zu rechnen ist.

Anfragen bei Zweifeln, ob eine Ware zu den Ersatzlebensmitteln
gehort, sind an das Kriegserndhrungsamt Berlin zu richten.

{Zu A. 19.]

Uber Verwendung von Kiirbissamen zur Olge-
winnung.
Dir. Ep. W. ALBRECHT.
(Eingeg. 80./4 1918.)

Ich habe in einer von mir eingerichteten und geleiteten Olfabrik
in Ruminien (Bacau) im Jahre 1915 (und 1918), als Lein-, Hanf-
und Rapssaat infolge groBer Nachfrage seitens des Auslandes, und
zwar zu sehr hohen Preisen, fiir den Inlandbedarf gar nicht mehr
in Frage kamen, mich darauf beschrinken miissen, Sonnenblumen-
und Kiirbissamen zu verarbeiten, um den Betrieb aufrecht erhalten
zu kéunen. Ich hatte diese Samen frither nicht verwendet und war
um so mehr iiber den Erfolg erfreut. —In Ruménien wird eine Kiirbis-

art, die nur sehr wenig Fleisch, aber viel Samen enthilt, also im Innern
fast hohl ist, in groBen Mengen, auch als Viehfutter, speziell fiir
Schweine angebaut. Ich interessierte die Bauern, diese Kiirbissamen
zu sammeln und der Fabrik zu verkaufen, was frither nicht geschehen
war. — Dje Samen, die stets in sehr feuchtem Zustande abgeliefert
wurden, wurden gut getrocknet, dann in einem Walzenstuhl ge-
quetscht und darauf mittels Benzin extrahiert. Es resultierte hierbei
ein griines Ol in einer Ausbeute von 40 bis 429 vom Gewichte der
in Arbeit genommenen, trockenen Saat, das sich recht gut zu Seife
und konsistenten Maschinenfetten verarbeiten lieB. Es konnte in-
dessen auch leicht gereinigt werden und gab dann ein gutcs Speisesl
von angenehmem Geschmack. — Ich erfuhr dann spiiter, daB in
Ungarn, in biuerlichen Wirtschaften, dieses Kiirbisél, durch Pres-
sung gewonnen, schon frither vielfach als Speises]l verwendet worden
ist. — Sonnenblumensamen ergaben bei gleicher Behandlung
32—369, eines hellgelben Oles, das ebenfalls fiir alle technischen
Zwecke, auch fir die Herstellung von Firnis geeignet war. Ge-
reinigt war es ein ganz vorziigliches Speised], und ich méchte
hier daran erinnern, da dieses Sonnenblumenél in RuBland wihrend
der langen Fastenzeit der griechisch:katholischen Kirche als ,,Fasten-
61 das einzige von der Geistlichkeit erlaubte Fett zum Bereiten der
Speisen darstellt. — Will man den beiden genannten Samenarten
das Ol durch Pressung entziechen, so empfiehlt es sich, die
Samen nach scharfem Trocknen zuerst in besonderen Schal-
maschinen zu schélen. Da bei dem Pressen noch bis etwa 89,
Q1 in den Kuchen bleiben, ist es durchaus rentabel, diese Kuchen
zu zerkleinern und einer nachtriglichen Extraktion zu unterwerfen.
— Die Extraktionsriickstinde fanden als Viehfutter guten Absatz
zu recht guten Preisen. [A. 55.]

Uber die Saftpresse der Guayana-Indianer.

Von F. M. FELDEAUS, Friedenau.
(Eingeg. 18./5. 1918)

Hermann Schelenz hatte in dieser Zeitschrift (Angew.
Chem. 80, I, 308 [1917]) eine Presse abgebildet und beschrieben,
die von den Arowaken, einem Indianerstamm in Guayana (Siid-
amerika), benutzt wird, um das Maniokmehl zu bereiten und zu
entgiften. Er meinte, hier sei keine ,,Presse, sondern eine ,, Quetsche ¢
in Benutzung. Diese Ansicht ist irrig; denn Schelen z iibersah,
wie die Presse konstruiert ist. Auch hédtte er definieren miissen,
welcher Unterschied zwischen pressen und gquetschen besteht.
Zum quetschen gehort stets ein wuchtiger Schlag, wie beim Poch-
werk im Hiittenwesen, oder wie beim Golgschliger (Jacobson,
Technologischen Worterbuch, Bd. 3, 1783, S. 334). Da bei der

‘beschriebenen Presse aber kein ,,schlagen‘ geschieht, kann man

sie auch nicht als ,,Quetsche‘ bezeichnen.

Die Arowaken hiingen einen geflochtencn Schlauch von etwa
2m Lénge, der oben und unten mit Schlingen versehen ist, mit
der oberen Schlinge an einen Baum, stecken durch die untere Schlinge
einen langen wagerechten Hebel und setzen sich auf das lingere
Ende dieses Hebels. Der Schlauch ist mit zerriebenen Maniok-
wurzeln gefiillt. Schelen z meint, die Presse sei nach dem Prinzip
erfunden worden, nach dem man melke. Diese Ansicht ist irrig,
denn auch Sch. nimmt nicht an, man streife — etwa mit der Hand
— iiber den gefiillten Schlauch hin, um den Saft auszupressen.
Er sah gich zu dieser Erklirung gezwungen, weil er erkannte, dal
der Zug an dem gefiillten Schlauch nicht ausreichen kann, den Saft
auszupressen.

In der Tat wirkt die Presse ganz anders. Der Schlauch ist ndm-
lich so geflochten, daB seine Fasern achraubenférmig ver-
laufen. Infolgedessen verlingert sich der Schlauch, wenn man ihn
in gefiilltem Zustand streckt, zugleich verengt er sich. Diese Ver-
engung bewirkt einen Druck auf die Fiillmasse.

Die Benutzung der Schraube in dieser Form zum Pressen ist
sehr ginnreich. Das Museumn fiir Vélkerkunde zu Berlin besitzt
schraubenformig geflochtene Schliuche zu solchen Pressen. Hugo
Th. Horwitz verdffentlichte diese Schraubenpresse anfangs
1917 in den ,,Beitriigen zur Geschichte der Technik* (Bd. 7, S. 181).

[A. 67.]
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